
Entrées

PAIN ET BEURRE V 8 

CRÈME DE CHAMPIGNONS V 15
crème fraîche, huile de thym 

SALADE DE BET TERAVES V 18
purée de noix de cajou, raisins, échalotes marinées 

SALADE LÉO 19  
romaine, parmigiano-reggiano, bacon, 
jaune d'œuf déshydraté, anchois

TARTARE DE BŒUF ENTRÉE 20 · PLAT 38
échalotes, câpres, cornichons, mayonnaise au 
poivre vert, anchois, jaune d'œuf déshydraté, 
craquelin au sarrasin

BURRATA V 28  
purée d'artichauts, légumes racines rôtis, 
beurre noisette et gastrique à la truffe

FOIE GRAS POÊLÉ 38  
brioche, ananas compressé, noisettes, 
sauce albufera, rhum 

CRUDO DE THON  ENTRÉE 24 · PLAT 42
vinaigrette à la tomate, sauce tonnato, 
quinoa soufflé, agrumes, basilic, pistaches

ESCARGOT 27
duxelles de champignons, beurre à l'ail, 
crème de raifort, pain à l'épeautre

Plats

SAUMON ATLANTIQUE 42  
lentilles beluga, fenouil confit, caviar de 
saumon, beurre rouge, huile de mandarine

GNOCCHI ET TRUFFE V 42
gnocchis de ricotta, beurre blanc, truffe

BŒUF WELLINGTON 65  
duo de courge, prosciutto, oignon cipollini, 
argousier, sauce bordelaise

STEAK FRITES 42 
onglet de bœuf, sauce au poivre vert

CHOU-FLEUR RÔTI V 32  
avocat et quinoa, purée de noix de cajou, 
oignon caramélisé, pois chiches, sésame

CÔTE DE BŒUF  POUR 3-4 PERSONNES MP
sauce bordelaise

DORADE  POUR 2-3 PERSONNES 120
brioche, sauce grenobloise

L’Accompagnement

POMMES DE TERRE RISSOLÉES V 9  

CHAMPIGNONS DU QUÉBEC V 12  

HARICOTS VERTS AMANDINE V 12

CAROT TES RÔTIES V 9

CHOUX DE BRUXELLES 12 
épices togarashi, mayonnaise kewpie,
vinaigrette à la coriandre

Veuillez nous signaler toute allergie, puisque certains ingrédients ne sont pas inscrits au menu.

V VÉGÉTARIEN, GF SANS GLUTEN

MENU DES FÊTES
19–31 décembre · 5pm tous les jours

HUÎTRES ROCKEFELLER
épinards, sauce mornay, 

clos-des-roches
-

PÂTÉ EN CROÛTE
rabioles, maitakes grillés, 

vinaigrette à la truffe, 
argousier

FLÉTAN 
sauce caroline, pommes 

boulangères, céleri compressé, 
coriandre, menthe, oignons 
verts, palourdes, salicorne

-
ROSSINI DE CERF

épinards, châtaignes, foie 
gras, brioche, jus au chocolat

180 PAR PERSONNE

MONT-TREMBLANT
crème de châtaignes, meringue, 

bleuets sauvages confits


